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Calcul du coût de revient d’un repas, 
comment s’y prendre ?

Animé par Christophe DUPIN (CD85) et Lucile 
ARTIGNY (GAB85)
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Les constats actuels

➢ Evaluation financière de la restauration scolaire 
rarement effectuée

➢ Manque d’outils budgétaires et comptables pour 
suivi, manque de temps

➢ Conséquence de l’absence de vision globale

➢ Concentration des efforts d’économie sur l’achat 
des matières premières car plus facilement 
mesurables (alors qu’ils représentent en 
moyenne 23% du prix de revient total*)

* rapport de la cour des comptes 2020
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La définition d’un coût global

De quoi parle t’on ?
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La définition des 

différents coûts en 

restauration collective
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Estimation du coût complet moyen d’un 
repas

➢ Restauration scolaire : 7,3€/ repas

➢ Restauration périscolaire 7,3€/ 

repas

➢ Petite enfance : 7,3€/ repas

➢ Portage à domicile : 7,8€/ repas

➢ Restauration du personnel 

administratif : 10,5€/ repas

allant de 5,87€ 
à 13,70€
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Le coût denrées, alimentaire, 

matières premières
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Le coût de production
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Le coût de production avec 

amortissements
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Le coût complet d’un repas 
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Exemple de coût complet
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Coût de revient selon le nombre de 
repas produits



Réalisation : Réseau LOCAL / Chambre d'agriculture Pays de la Loire – initiale prénom nom – Edition : mois année. 

Part du coût denrée selon le 
type de gestion
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Des outils de calculs du coût 
global du repas

Tableur ADEME
Exemple du Boupère

EMAPP.fr

https://logiciel.emapp.fr/m

enus.php?action=fill&mc=

new&menu_id=36667&pa

c=620&j=1&c=e&sf=1#0

https://logiciel.emapp.fr/menus.php?action=fill&mc=new&menu_id=36667&pac=620&j=1&c=e&sf=1#0
https://logiciel.emapp.fr/menus.php?action=fill&mc=new&menu_id=36667&pac=620&j=1&c=e&sf=1#0
https://logiciel.emapp.fr/menus.php?action=fill&mc=new&menu_id=36667&pac=620&j=1&c=e&sf=1#0
https://logiciel.emapp.fr/menus.php?action=fill&mc=new&menu_id=36667&pac=620&j=1&c=e&sf=1#0
outil-aide-calcul-couts-complets-LEBoupère.xls


Réalisation : Réseau LOCAL / Chambre d'agriculture Pays de la Loire – initiale prénom nom – Edition : mois année. 

Exemple de calcul du repas :
Restaurant interscolaire du Boupère
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Exemple de répartition du coût d’un 
menu par composante

Collège publics du CD 85

Entrée
13%

Plat principal
44%Accompagne

ment
14%

Produit laitier
10%

Dessert
12%

Pain
7%
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ELEMENTS DE CONTEXTE EN VENDEE

✓ La restauration collective, un enjeu fort pour le Département : 

• plus de 2 000 000 repas servis chaque année (2 125 225  repas servis en 2022) dans les 34 
collèges publics du Département – 15 180 repas/ jour en moyenne,

• une restauration autogérée (achat de denrées cuisinées sur site), 

• 2020 : coût « matières premières » d’1,81 € pour un coût « repas » de 7,60 € 
(4,60 € à la charge de la collectivité, 3 € pour les familles)

• 2022 : coût « matières premières » de 2,20 € (+21%) pour un coût « repas » 
de 8,20 € (+7,9%, 4,70 € à la charge de la collectivité, 3,50 € pour les familles)

• 2023: coût « matières premières » de 2,35 € (+6,81%) pour un coût « repas » 
de 8,60 € (+4,87%), 4,70 € à la charge de la collectivité, 3,90 € pour les familles)
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Comment faire le lien avec la 

communication aux familles 

plaquette_comm_prix_cle811fa7.pdf
plaquette_comm_prix_cle811fa7.pdf
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